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     SENZA GLUTINE
     SENZA LATTOSIO

LEGENDA →

AL CENTRO
DEL TAVOLO

CARBS

MEAT&FISH

CONTORNI

DOLCI

LISTA 
VINI››››

· PACCHERI DI GRAGNANO
ALLO SCARPARIELLO

· MEZZE MANICHE CACIO, PEPE E LIME

· LINGUINE AL PESTO LIGURE E GAMBERI

· TORTELLONI RIPIENI DI CAPRINO E LIMONE,
SALSA DATTERINO ROSSO E SPUMA
AL PARMIGIANO

· TARTARE DI MANZO CON CARCIOFI
E GRANA

· TARTARE DI TONNO, STRACCIATELLA
E FOGLIE DI CAPPERO  

· CAESAR SALAD DI POLLO (INSALATA, POLLO,
BACON, CROSTINI DI PANE, GRANA
PADANO E CAESAR DRESSING)

· CARPACCIO DI VITELLO MARINATO,
VALERIANA, LAMPONI E SCAGLIE
DI GRANA PADANO

· FISH SALAD DI GAMBERI
(INSALATA, GAMBERI ALLA PIASTRA, BACON,
CROSTINI DI PANE, GRANA PADANO E
CAESAR DRESSING)

· SALMONE IN OLIO COTTURA AL PROFUMO
DI LIMONE E VERDURE SOUTÈ

· TAGLIATA DI MANZO, RIDUZIONE AL PEPE
VERDE E PATATE ARROSTO

· LAB BURGER
(200GR DI BLACK ANGUS, CHEDDAR,
PANE AI SEMI DI GIRASOLE, LATTUGA,
BACON, SALSA LABO E PATATINE FRITTE)

· EDAMAME, OLIO E SALE MALDON
· PATATE ARROSTO
· INSALATA RICCIA, POLVERE DI CAPPERI

E OLIVE NERE TAGGIASCHE
· VERDURE SAUTÉ
· GIARDINIERA
· FRENCH FRIES CON KETCHUP E MAIONESE

· TIRAMISÙ
· SPUMA DI YOGURT, FRAGOLE, ZENZERO

E BASILICO
· MACEDONIA DI FRUTTA IN OSMOSI CON

GELATO ALLA VANIGLIA DEL MADAGASCAR
· SORBETTO AL MANDARINO TARDIVO

DI CIACULLI

· ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 0.70cl
· CAFFÈ GIAMAICA
· COPERTO

€ 3,0
€ 2,0
€ 3,0

Indicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze ad alcuni
alimenti. I prodotti in corsivo sono congelati all'origine.
L'elenco degli ingredienti completo è consultabile presso il nostro bancone. 
Alcuni prodotti sono trattati per 24 ore ad una temperatura inferiore a -20 °C 
per garantire la massima sicurezza.
Alcuni alimenti in base alla stagionalità e reperibilità potrebbero aver subito
la procedura di abbattimento.

FOLLOW US ON INSTAGRAM →

· CULACCIA E CARCIOFINI VIOLETTO DI ALBENGA
· PALETA JOSELITO CON PAN Y TOMATE
· PROSCIUTTO CRUDO S. ILARIO

E MELONE
· CAPRESE CON  BURRATINA DI ANDRIA,

SELEZIONE DI POMODORI, ORIGANO BIO,
POLVERE DI OLIVE NERE E PESTO DI BASILICO

· FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI
CON MAIONESE AL POMODORO

LIEVITATA CLASSICA
Pomodoro S.marzano, 
Fior di latte e Basilico

18€

LIEVITATA EMILIA
Mortadella bidinelli,

stracciatella,
granella di pistacchio

22€

LIEVITATA ROMAGNA
Prosciutto crudo S. Ilario,
squacquerone  e rucola

22€
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